Fegefeuer

Seyd herzlich gegrift,

wir freuen uns darauf Euch als unsere Gaste willkommen zu heifden.

Um Eure Einkehr zu einer runden Sache zu machen miissen wir jetzt gemeinsam
ein paar Entscheidungen treffen ... .

In welcher Form durfen wir Eure Speisen am Abend auftischen?
Winscht Ihr Euch  entweder

eine gemeinsame Menifolge fir die gesamte Gruppe

oder
ein Uberraschungsmendl
oder
mochtet Ihr Eure individuelle Speisenauswahl aus der

aktuellen Karte treffen?
*(bis zu einer GruppengroRe von 20 Personen maglich)

Alle Infos zum weiteren Prozedere findet Ihr in den Anhangen.

Wir freuen uns darauf mit Euch den Abend zu gestalten.

Gehabt Euch wohl
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Fegefeuer

Ihr habt Euch mit der gesamten Gruppe darauf geeinigt ein gemeinsames Menii zu bestellen? Unsere Mentifolgen
werden im Hauptgang in Schalen und auf Platten aufgetischt, aus denen Ihr Euch bedienen kdnnt. Die
Zusammenstellung der Mentifolge passen wir individuell an Eure Wiinsche an.
Hier einige Beispiele zum Gaumen wassern:

Menii S1

Schweinemedaillons im Parmesanmantel mit Basilikumrahm
&

Braten von der Putenoberkeule mit Honig-Rauch-Glasur
&

Ofen-Kohlrabi gefillt mit Mangold-Pilz-Risotto
dazu reichen wir Pumpernickelnudeln, Hasselbackkartoffeln mit Tomatendl
& buntes Marktgemiise

*kk

Creme Brilee mit Pfirsich & Estragon
35,90 Silberlinge

Meni S2

Lachsfilet aus dem Ofen mit Fenchel
&

Cordon Bleu vom Schweineriicken mit Bergkase & westfalischem Knochenschinken
&

Sellerieschnitzel mit Trauben & Rieslingrahm
dazu reichen wir Blumenkohl mit NuRR-Petersilien-Crunch, hausgemachte Spatzle
und Rosmarinkartoffeln

*kk

Orangentértchen mit Sauerrahmeis
36,50 Silberlinge

Menii S3
Mangold-CousCous-Wickel mit Granatapfeldressing an Rote Beete Carpaccio

*kk

Hahnchenbrust mit Sesam-Kartoffelkruste & Krauterschmand
&

Rindergeschnetzeltes mit grinem Spargel & geschmolzenen Tomaten
&

Kartoffelschnecken mit Salbei
dazu reichen wir Buttermohren, frische Bandnudeln und Petersilienkartoffeln
37,50 Silberlinge

Menii S4
Lachscrepes mit Himbeervinaigrette & Salatbouquet

*kk

Tafelspitz mit Calvados gespritzt
&

Putenrouladen gefillt mit Gartenkrautern & Ziegenfrischkase
&

Brokkoli-Pastinaken-Frikadellen
dazu reichen wir Spitzkohl-Brennnessel- Schupfnudel-Pfanne, Kohlrabigemiise in Rahm,
Kartoffelgratin & Wildreis
36,50 Silberlinge

Na, an alles gedacht?
Allergiker, Choleriker, Veganer, Vegetarier, halal & koscher, SpalRbremsen, ... .
Zur weiteren Absprache schickt uns einfach eine Antwort-E-Mail.



Fegefeuer

Uberraschungsmenii

Ihr habt Euch mit der gesamten Gruppe darauf geeinigt einen gemeinsamen Hauptgang zu
bestellen? lhr kénnt Euch aber nicht einigen und seid experimentierfreudig? Dann lasst Euch
doch einfach von unserem Kuchenteam kulinarisch tiberraschen.

Wir tischen Euch vier Sorten Fleisch
in gebraten & geschmort auf,

— auf Wunsch auch Fisch,
dazu zwei Sattigungsbeilagen,
passende Saucen &
saisonales Gemise

Preis pro Person 29,00 Silberlinge

Ein ,wildes* Upgrade gefallig?
Gerne ergdnzen wir zusatzlich einen Wildbretanteil.

Preis pro Person 33,00 Silberlinge

Na, an alles gedacht?

Allergiker, Choleriker, Veganer, Vegetarier, halal & koscher, Spallbremsen, ... .

Zur weiteren Absprache schickt uns einfach eine Antwort-E-Mail.



Fegefeuer
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Tontopf-Brot
Aioli Walnuss-Dattel-Pesto
Tomatenmarmelade Basilikum-Senf-“Butter”
Rote Beete“Schmalz*™

8,00

i kT

Gratinierter Ziegenkdse Rote Beete Birne Pecanniisse
Balsamicosirup Rosmarin Lattich Rdastbrot

14,00

Lenfenstiafe

Linsen-Reis-Plditzchen Pilzzupffleisch
Zitrone kandierter Ingwer Lattich

14,50

(vegan)

Kohlwickel Erbsen-Minz-Fiillung
Schwarzwurzelragout Erbsen-Herzoginkartoffel

19,50

(vegan)

Loele Rl

Ofen-Rote Beete Griinkern-Nudel-Risotto
Tomate Basilikum Senf Hobelkise

18,90
(vegan mdoglich)

J}mﬁ}f
Ofenbrokkoli Brokkoli-Kimchi
Brokkoli-Wachsbohnen-Creme Pilzzupffleisch
Sesam Pfannenbrot
18,50

(vegan)

ity
Wildgulasch Pilzzupffleisch Rostzwiebeln Spiitzle
Rotkraut-Mdéhren-Salat

26,50

T chen

Sheperd’s Pie
Westfilisches Kalbragout Schwarzwurzel
Siifikartoffel-Knusper-Haube Lattich

24,50
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Spareribs Apfel-Rauch-Marinade
Pfannkuchen Chili Kise Knusperspeck Ahornsirup
Rotkraut-Mdhren-Salat

25,90



f el de mas

Cote de Cerf (Hirschsteak) Café de Paris Butter
Jakobsmuschel Bratkartoffeln
Brokkoli Nussbutter-Brosel

36,90

Jhﬂ-}épj

Entenbrust Espresso-Balsamico-Glasur

Siiffkartoffelpiirée Birnen Bohnen Speck
27,50

T oseck

Filetsteak 2zo0g Portwein-Pfefferjus
Kartoffelpiirée Prinzessbohnen
westfilischer Knochenschinken Tomatenmarmelade

32,50

g

Gratinierte Hihnchenbrust-Timbale
Senf-Pfeffer-Kruste Rahmsauce Pumpernickelnudeln
Lauch Apfel westfilischer Knochenschinken Bergkdse

24,90
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Grillspiefie Schweinemedaillon Hahnchenbrustfilet Hiiftsteak
Bratkartoffeln Zwiebel Speck
Aioli Walnuss-Dattel-Pesto Chimichurri Lattich

27,90

Steigerung gefillig? Statt Hiiftsteak lieber Filetsteak?!

32,50
7{:‘/& dem &Waﬂ/ﬁ

Kisespiitzle Speck Friithlingszwiebel Lattich
(vegetarisch mdaglich)

17,50

Gebratenes Kabeljaufilet Dill-Haferkruste

Wermutsauce Kartoffel-Senf-Piirée
Linsen-Nuss-Salat

26,90

CSeHeiTes anfon

Gebratenes Schweinefilet Honig-Malz-Sauce
Spitzle Granatapfelkerne Speck Lattich

26,90

A ffrensiye

Wiener Schnitzel vom Kalb Rahmsauce
Bratkartoffeln Rote Beete
Ei-Crumble Nufbutter-Brosel Petersilie

28,50



Bitte sendet uns 6 Tage vor Eurer Einkehr dieses Formular mit Eurer gewlinschten Auswahl zu.

Anzahl

Speisen

Zweierley mit Brot
(Dips werden Abends abgefraat)

Zerzickt

Linsenstralle

Witzbold

Dolle Knolle

Symbiont

Rudiger

Toét(t)chen

Adam & Eva

Wal’de mar

Jodokus

Pfeffersack

Flototto

Galgenfris(s)t

Aus dem Schwabenlandle *mit Speck

Aus dem Schwabenléndle *vegetarisch

Schietbliddel

Scheiterhaufen

Nervensage

Na, an alles gedacht?

Allergiker, Choleriker, Veganer, Vegetarier, halal & koscher, SpalRbremsen, ... .




